
      ristorante  ï  pizzeria



VISITA IL NOSTRO SHOP ONLINE:

www.crocedelsudlignano.it

Lorem ipsum



Dal 1989 la famiglia De Rosa accoglie i suoi ospiti nel cuore 
di Lignano Sabbiadoro nel ristorante Croce del Sud. 

Ma il legame con il territorio friulano risale già al lontano 1967 
quando Michele De Rosa con i suoi fratelli, 

da Agerola scelgono questa splendida località come seconda casa. 
Dal 2000 la tradizione di famiglia continua 

con i figli Giuseppe, Luigi e Michela, 
che nel 2019, al trentesimo anniversario del ristorante, 

ristrutturano il locale modernizzandolo e rendendo l'atmosfera 
sempre più accogliente per i loro clienti nel rispetto della tradizione.



P103
COCKTAIL DI GAMBERI
gamberi**, salsa rosa
Gemisch von Garnelen
Shrimps cocktail

€   16,00

P153
TACOS DI GAMBERI  (2 pezzi)
misticanza, gamberi**, pomodorini e 
salsa Caesar
Garnelen, frische Tomaten, salsa Caesar, 
grüner Salat
Shrimps, cherry tomatoes, Caesar sauce, 
green salad

€   16,00

P114
INSALATA POLPO** E PATATE
Oktopus und Kartoffeln
Octopus and potato

€   20,00

P127
POLPO SBAGLIATO
polpo**, olive taggiasche, pomodorini
Oktopus, Taggiasca-Oliven, 
Kirschtomaten
Octopus, taggiasca olives, cherry 
tomatoes

€   20,00

P102
INSALATA DI MARE
seppie**, polpo**, gamberetti**, cozze e 
vongole
Tintenfisch, Oktopus, Garnelen, Muscheln 
und Venusmuscheln
Cuttlefish, octopus, shrimp, mussels and 
clams

€  22,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato

P682
CAVIALE ADAMAS OSCIETRA (10gr)
Kaviar Adamas Oscietra
Adamas Oscietra caviar

€  35,00

P689
OYSTER                  (6 pezzi)
Perle noire, Tsaritsa, Gilardeau

€  27,00

P322
CRUDITÉ DI MARE  (12 pezzi)
ostriche, gambero rosso di Sicilia**, 
scampo**
Austern, sizilianische rote Garnelen, 
Scampi
Oyster, Sicilian red prawns, scampi

€  36,00

P851
TARTARE DI TONNO SASHIMI* E 
AVOCADO
Thunfisch Tartar Sashimi mit Avocado
Sashimi Tuna Tartare with Avocado

€   22,00

P812
TRIS TARTARE 
julienne di calamaro**, salmone 
Upstream, tonno Sashimi*, gambero 
rosa** e gambero rosso di Sicilia** 
Julienne Tintenfisch, Lachs, Thuna, 
Garnele 
Calamari julienne, salmon, Sashimi tuna, 
prawn

€   32,00
 



P101
CROCE DEL 
seppie**, polpo**, cozze, vongole, 
salmone, cocktail di gamberetti**, 
carpaccio di spada, baccalà 
mantecato, carpaccio di tonno
Sepie, Oktopus, Miesmucheln, 
Venusmuschel, Lachs, gemissch von 
Garnelen, Schwertfisch carpaccio, 
Stockfischcreme, Thunfisch carpaccio
Cuttlefisches, octopus, shrimps, mussels, 
venus clams, salmon, shrimp cocktail, 
swordfish carpaccio, creamed stockfish, 
tuna carpaccio

€  32,00

P108
                DI SALMONE 
DELLE ISOLE FAROE
lingotto al salmone Upstream marinato e 
leggermente affumicato con crema di 
avocado e yogurt
Upstream Lachsbarren mariniert und 
leicht geräuchert mit Avocadocreme 
und Joghurt
Marinated and lightly smoked Upstream 
salmon ingot with avocado and yogurt 
cream

€  22,00

P98
CAPESANTE GRATINATE** (4 pezzi)
Jakobsmuscheln gratiniert
Scallops au gratin

€   20,00 

P816
OMAGGIO A POLLOCK  (4 Pezzi)
mini coni al basilico ripieni di tartare di 
tonno* sashimi e baccalà mantecato
Mini-basilikumzapfen, Sashimi 
Thunfisch-tartar, Stockfischcreme
Mini basil cones with sashimi tuna tartare, 
creamed cod

€   14,00

P205
AVOCADO TOAST 
con patatine fritte
pan brioche tostato, misticanza, uova in 
camicia, salsa avocado, salmone 
affumicato
Geröstetes Brioche Brot, gemischter 
Salat, pochierte Eier, Avocado-Salsa, 
Räucherlachs
Toasted brioche bread, mixed salad, 
poached eggs, avocado sauce, smoked 
salmon

€   16,00

P690
LOBSTER ROLL
pane al latte**, astice**, avocado*, salsa 
caesar e arancia
Milchbrot, Hummer, Avocado, 
Caesar-Dressing und Orange
Milk bread, lobster, avocado, Caesar 
dressing and orange

€   24,00

 

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P802
PATANEGRA 
36 mesi di stagionatura

€   28,00

P661
TARTARE DI MANZO
CON BURRO DI NORMANDIA
Rindertartar mit normannischer Butter
Beef tartare with Normandy butter

€   22,00

P210
MEATBALLS  (6 pezzi)
LE NOSTRE POLPETTE
con carne di manzo e grana
Fleischbällchen in Tomatensoße mit 
Rindfleisch und grana Käse
Meatballs in tomato sauce with beef 
and grana cheese

€   12,00

P203
LE SIRENE 
anguria, feta greca, salsa yogurt, tarallo 
sbriciolato
Wassermelone, griechischer Feta Käse, 
Joghurtsauce, zerkleinerter Tarallo
Watermelon, Greek feta cheese, yogurt 
sauce, crumbled tarallo

€   14,00

P97
VITELLO TONNATO **
Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Meat with tuna sauce

€   18,00

P147
CARPACCIO DI WAGYU BEEF **
carpaccio di Wagyu beef, rucola, 
crema di Parmigiano Reggiano
Carpaccio vom Wagyu-Rind, Rakete, 
Parmigiano Reggiano Creme
Wagyu beef carpaccio, rocket, 
Parmigiano Reggiano cream

€   32,00

P109
CAPRESE DI BUFALA 
Tomaten, rauke, Büffelmilch Käse
Tomatoes, gardenrocket, buffalo's milk 
cheese

€   16,00

P800
LA BURRATA BIOLOGICA 
burrata, rucola, pomodorini
Burrata Käse, gartenraucke, Kirschen 
Tomaten
Burrata cheese, garden rocket, cherry 
tomatoes

€   13,00 

P714
                 BURRATA 
burrata biologica (250gr.) con foglia 
d’oro 24 carati, rucola, pomodorini gialli 
e rossi
Burrata Käse mit 24 Karat Gold Blatt, 
gartenraucke, Kirschen Tomaten
Burrata cheese with 24 carat gold leaf, 
garden rocket, cherry tomatoes

€   30,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P106
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 
E MELONE
Parma Schinken mit Zuckermelone
Parma ham with melon

€   18,00

P107
BRESAOLA PUNTA D’ANCA 
CON RUCOLA E GRANA
Getrocknetes gesalzenes rindfleisch mit 
Gardenrauke und grana Käse
Dried salt beef with garden rocket and 
grana cheese

€   18,00

P679
EMILIANA 
FOCACCIA ROMANA** RIPIENA
mortadella IGP, stracciatella, granella di 
pistacchi
Mortadella, Stracciatella Käse, gehackte 
Pistazien
Mortadella, stracciatella cheese, 
chopped pistachios

€   20,00

P100
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 
24 mesi di stagionatura
vorspeisen mit Parma Schinken
appetizer with Parma ham

€   16,00

P681
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 
CON BUFALA CAMPANA 
Parma 24 mesi, bufala 
Parma Schinken mit Büffelmilch Käse
Parma ham with buffel cheese

€   18,00

P676
LA SCROCCHIARELLA 
FOCACCIA ROMANA** RIPIENA
stracciatella, pomodorini gialli e rossi, 
prosciutto crudo di Parma 24 mesi, rucola
Stracciatella Käse, gelbe und rote 
Kirschtomaten, 24 Monate gereifter 
Parma Rohschinken, Rakete 
stracciatella cheese, yellow and red 
cherry tomatoes, 24 month aged Parma 
raw ham, rocket

€   20,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P120
SPAGHETTI ALLE VONGOLE 
Spaghetti mit Venusmuscheln
Spaghetti with clams

€   24,00

P121
SPAGHETTI ALLE COZZE 
Spaghetti mit Miesmucheln
Spaghetti with mussels

€   16,00

P123
TAGLIOLINI AL SALMONE **
Italienische Bandnudeln mit Lacks
Tagliolini pasta with salmon

€   16,00

P163
GNOCCHETTI AL GRANCHIO **
con polpa di granchio e panna
Grocchetti mit Krabben und Sahne
Gnocchetti with crab and cream

€   18,00

P330
RAVIOLI CAPESANTE E SCAMPI **
CON CREMA DI ZUCCA **
Ravioli mit Kammmuscheln, Scampi, 
Kürbisc cream
Ravioli with Scallops, scampi, pumpkin 
cream

€   19,00

P801
 PACCHERI ALL’ AMALFITANA
con vongole, pomodorini e olive taggiasche
Artigianal pasta, Venusmuscheln, 
Kirschtomaten, Oliven Taggiasche
Homemade pasta with clams, cherry 
tomatoes, olives Taggiasche

€   23,00

P132
RISOTTO CARNAROLI GAMBERI** 
E CAPESANTE **
Reis mit Garnelen und Jakobsmuscheln
Rice with schrimps and scallops

€   20,00

P136
RISOTTO CARNAROLI AI FRUTTI DI 
MARE
cozze, vongole, seppie**, polpo**, 
gamberi**
Reis mit Meeresfrüchten
Rice with seafood

€   20,00

P165
ZUPPA DI PESCE
cozze, vongole, gamberoni**, pesce 
misto**
Fischsuppe mit Muscheln, 
Venusmuscheln, Garnelen und 
gemischtem Fisch
Fish soup with mussels, clams, prawns, 
mixed fish

€   25,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P125
LINGUINE AL TONNO 
con tonno**, pomodorini, olive taggiasche 
e tartar di tonno sashimi* 
Dünne Bandnudeln mit thunfisch, 
Kirschtomaten, Oliven Taggiasche,Tartare 
Tunfish Sashimi
Linguine with tuna, cherry tomatoes, 
olives taggiasche and Sashimi tuna 
tartare

€   22,00

P113
LINGUINE ALLA SCOGLIERA
scampi**, gamberoni**, cozze, vongole, 
seppie**, polpo**
Dünne Bandnudeln mit Scampi, 
Garnelen, Miesmuscheln,Venusmuscheln, 
Tintenfische, Oktopus
Linguine with scampi, prawns, mussels, 
clams, cuttlefish, octopus

€   25,00

P116
LINGUINE ALL’ ASTICE *
(ASTICE INTERO 600/700 GR.) 
Dünne Bandnudeln mit Hummer
Linguine with lobster

€   38,00

P115
LINGUINE AL GRANSOPORRO **
con pomodorini gialli e rossi
Dünne Bandnudeln mit Krabbenfleisch, 
gelben und roten Kirschtomaten
Linguine with crab meat, yellow and red 
cherry tomatoes

€   25,00

P130
SCIALATIELLI “REALI”
pomodoro fresco, gamberoni reali**, 
vongole
 Scialatielli mit frischen Tomaten, 
Riesengarnelen und Venusmuscheln
Scialatielli with fresh tomatoes, king 
prawns, and clams

€   27,00

P818
CALAMARATA DI GRAGNANO 
CON GAMBERO** E CREMA DI 
BUFALA
Calamarata Gragnano mit Garnelen und 
Shane Büffelmilch Käse
Calamarata Gragnano with shrimp and 
cream of bufala cheese

€   20,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato

P118 
SPAGHETTI AL POMODORO
Spaghetti mit Tomaten und Basilikum
Spaghetti with tomatoes and basil

€   10,00

P148 
SPAGHETTI AGLIO, OLIO E 
PEPERONCINO
Spaghetti mit Knoblauch, Öl und 
Chilischoten
Spaghetti with garlic, oil and chili pepper 

€   9,50

P119
 SPAGHETTI ALLA CARBONARA        
Guanciale di maiale, uova e pecorino
Spaghetti mit Schweinebauch, Eier und 
Pecorino Käse
Spaghetti with bacon, egg, Pecorino 
cheese

€   13,00

P126 
PENNE ALL’ ARRABBIATA
Pomodoro, peperoncino
Penne mit Tomaten und Chilischoten
Penne with tomatoes and chili pepper

€   10,00

 

P117 
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE *
Spaghetti mit fleischsause
Spaghetti with meat souce 

€   12,00

P139
TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO
Tortellini mit Sahne und Schinken
Tortellini with cream and ham

€   13,00

P137 
ZUPPA DI VERDURA ALL’ORTOLANA**
Gemüsesuppe
Vegetable soup

€   10,00

P138 
ZUPPA DI POMODORO
Tomatensuppe
Tomato soup

€   10,00

 



 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato

P129
 LASAGNE AL FORNO *
Gebackene Lasagne
Baked lasagna

€   15,00

P150
 LETTERE DAL SUD **
Bauletti freschi ripieni di burrata, 
pomodoro e pomodorini secchi
Frische pasta mit Burrata Käse, Tomaten 
und getrock Tomaten
Fresh pasta with burrata cheese, tomato 
sauce and dried tomatoes

€   14,00

P162
PACCHERI CACIO E PEPE 
CON TARTAR DI GAMBERO **
Paccheri mit Cacio Käse, Feffer und 
tartar Garnelen
Paccheri with cheese and pepper with 
schrimp tartar

€   20,00 
 

 

P133 
GNOCCHI ALLA SORRENTINA
con pomodoro, mozzarella, basilico
Kartoffelklößchen, Mozzarella Käse, 
Basilikum
Potato dumplings with mozzarella 
cheese, basil 

€   13,00

112
PACCHERI ALLA CAESAR
Paccheri rigati al sugo di pomodorini, 
mantecati al burro Beillevaire e 
Parmigiano Reggiano  
Paccheri mit Kirschen Tomatencreme, 
Beillevaire-Butter und Parmigiano 
Reggiano
Paccheri with cherry tomato creamed, 
Beillevaire butter and Parmigiano 
Reggiano

€   25,00   

P180
 PACCHERI BURRATA E CREMA DI 
PISTACCHIO DI SICILIA 
Paccheri Burrata und Pistaziencreme
Paccheri with burrata and pistacchio 
cream

€   20,00

 



P179
GRIGLIATA DI PESCE
Filetto di branzino**, salmone**, coda di 
rospo**, scampo**, gamberone**, 
calamari**, tonno**
Gegrillter Seebarsch Filet, Lachs, 
Seeteufel, Scampi, Garnelen, Tintenfisch, 
Thunfisch
Grilled fillet of bass, salmon, angler fish, 
scampi, prawn, squid, tuna

€   32,00

P173
SOGLIOLA ALLA GRIGLIA **
Gegrillte Seezunge
Grilled sole

€   25,00

P175-177
ORATA O BRANZINO ALLA GRIGLIA  
(Gr. 400/500)
Gegrillte Dorade oder Wolfsbarsch
Grilled sea bream or sea bass

€   28,00
 

P181
CODA DI ROSPO AI FERRI **
con verdure grigliate
Gegrillter Seeteufel mit gegrilltem 
Gemüse
Grilled monkfish with grilled vegetables

€   22,00

P195
GAMBERONI AI FERRI ** (8 pezzi)
Gegrillte große Garnelen
Grilled prawn

€   27,00

P192
ROMBO AI FERRI O AL FORNO
con patate (minimo 2 persone - Gr. 1500 
circa)
Gegrillter oder gebackener Steinbutt mit 
Kartoffeln (Mindestbestellmenge: 2 
Personen)
Grilled or baked turbot with potatoes 
(minimum for 2 people)

€   80,00

P189
SCAMPI ALLA BUSARA** (7 pezzi)
con vino bianco, brandy, pomodoro, 
peperoncini
Scampi mit Weißwein, Brandy, Tomaten 
und Chilischoten
Scampi with white wine, brandy, tomato, 
chili peppers

€   28,00

P187
SCAMPI ALLA GRIGLIA** (7 pezzi)
Gegrillte Scampi 
Grilled scampi 

€   28,00

P193
CALAMARI ALLA GRIGLIA **
con patate al forno
Gegrillte Tintenfisch mit gebackenen 
Kartoffeln
Grilled squid with baked potatoes

€   21,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P901
TAGLIATA DI TONNO **
CON RUCOLA E POMODORINI
Cut frischen Thunfisch mit Rakete und 
Tomaten
Sliced fresh tuna with rocket and cherry 
tomatoes

€   24,00

P665
FILETTO DI TONNO ** 
AL PISTACCHIO 
in 2 consistenze: con granella e crema di 
pistacchi
Thunfischfilet in zwei Texturen: gehackt 
und pistaziecreme
Tuna fillet in two textures: chopped and 
pisachio cream

€   27,00

P652
FILETTO DI SALMONE 
NORVEGESE** 
con patate al forno
Wildlachsfilet mit gebackenen Kartoffeln
Wild salmon filet with baked potatoes

€   19,50

P183
CALAMARI FRITTI **
Frittierte Tintenfisch
Fried squid

€   20,00

P700
FRITTURINA “LUIGI” **
Gamberi in tempura, Fiori di Zucca e 
verdure pastellate
Garnelen in Tempura, Zucchiniblüten und 
paniertes Gemüse
Shrimps in tempura, courgette flowers 
and battered vegetables

€   16,00

P185
FRITTO MISTO DELL’ ADRIATICO **
Gemischter frittierter Fisch aus der Adria
Mixed fried fish from the Adriatic Sea

€   26,00
 

P168
GRAN FRITTO DI SPIEDINI 
DI PESCE **  (6 pezzi)
sardine, gamberi, mazzancolle, calamari, 
con patate fritte**
Frittierte Fischspieße mit Sardinen, 
Garnelen, Krabben, Calamari, mit 
Pommes frites
Fried fish skewers with sardines, prawns, 
shrimps, calamari, with french fries

€   27,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P199
 GRIGLIATA DI CARNE
agnello**, pollo, maiale, salsiccia e 
manzo con patate fritte**
Mixedgrill lamb, chicken, pork, and beef 
sausage mit Pommes frites
Mixed grill of meat, Lamm, Huhn, 
Schwein und Rindfleisch Wurst with 
french fries

€   28,00

P186
 FILETTO DI MANZO IRLANDESE AI 
FERRI  (Gr. 300 circa)
con patate fritte**
Gegrilltes Beefsteak mit Pommes frites*
Grilled beefsteak with french fries*

€   29,00

P188
 FILETTO DI MANZO IRLANDESE AL 
PEPE VERDE  (Gr. 300 circa)
con patate fritte**
Gegrilltes preußisches Rinderfilet mit 
Pommes frites
Grilled Prussian beef fillet with french fries

€   29,00 
 

P190
BRACIOLA DI MAIALE AI FERRI
con patate fritte**
Gegrilltes Schweinekotelett mit Pommes 
frites
Grilled pork chop with French fries

€   15,00

P182
 PETTO DI POLLO 
con patate fritte**
Gegrillte Hühnerbrust mit Pommes frites
Grilled chicken breast with french fries

€   16,00

P178
 COTOLETTA DI POLLO ALLA 
MILANESE **
con patate fritte**
Wiener Hünerschnitzel mit Pommes frites
Milanese chicken cutler with french fries

€   16,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P198
 TAGLIATA DI MANZO IRLANDESE
(Gr. 230/250 circa)
con rucola e scaglie di grana
Schneiden irisches Rindfleisch mit 
Gartenrauke und grana Käse
Irish beef with garden rocket and grana 
cheese

€   24,00

P576
 ROASTBEEF BLACK ANGUS 
ARGENTINA  (Gr. 400 circa)
con patate fritte**
Black Angus Roastbeef-Steak mit 
Pommes frites
Black Angus roastbeef steak with french 
fries

€   38,00

P167
      BURGER
Hamburger di manzetta prussiana**, 
insalata verde, pomodoro, cipolla rossa 
di Tropea, cheddar, salsa guacamole
Hamburger, grüner Salat,Tomate,Zwiebel 
aus Tropea, Cheddar Käse, 
Guacamolesauce
Hamburger, salad, tomato, red onion 
from Tropea, cheddar, guacamole 
sauce

€   18,00

P575
 COSTATA DI BABY TOMAHAWAK 
(Gr. 500/600 circa)
con verdure grigliate e patate al forno
mit gegrilltem Gemüse und 
Ofenkartoffeln
with grilled vegetables and baked 
potatoes

€   38,00

P900
TAGLIATA DI WAGYU BEEF *
(Gr. 250 circa)
con patate fritte**
Wagyu Rinderfilet mit Pommes frites
Sliced   Wagyu beef fillet with french fries

€   45,00

P184
 FILETTO DI WAGYU GIAPPONESE 
A5 “KAGOSHIMA”  (Gr. 180 circa)
con verdure grigliate e patate al forno
Rinderfilet Wagyu Japanisch mit 
gegrilltem Gemüse und Ofenkartoffeln
Japanese Wagyu beef with grilled 
vegetables and baked potatoes

€   80,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P213
PATATE FRITTE ** 
Pommes frites
Fried potatoes

€   6,00

P243
PATATE AL FORNO
Gebackenen Kartoffeln
Baked potatoes

€   6,00

P249
BACON CHIPS **
patata rustica con buccia, saltata con 
cipolla rossa e bacon
Rustikale Kartoffeln mit Schale, in der 
Pfanne mit roten Zwiebeln und Speck 
sautiert.
Rustic potatoes with their skins, sautéed 
with red onions and bacon

€  7,00

P216
VERDURE GRIGLIATE
melanzane, zucchine, peperoni
Gegrillte Auberginen, Zucchini, Pfeffer
Grilled aubergines, courgettes, peppers

€   9,00

P211
VERDURE MISTE DI STAGIONE
Gemischtes saisonales Gemüse
Mixed seasonal vegetables

€   6,50

P212
VERDURE COTTE **
Gekochtes Gemüse
Cooked vegetables

P144
PUNTARELLE DI CICORIA
Chicoree
Chicory

€   7,00

P214
FAGIOLI CON CIPOLLA
Bohnen mit Zwiebeln
Beans with onion

€   7,00

P215
POMODORO E CIPOLLA
Tomaten und Zwiebeln
Tomato and onion

€   7,00

P242
GRANA PADANO  (18/20 mesi)
Grana Padano Käse, 18/20 Monate 
gereift
Grana Padano cheese aged 18/20 
months

€   9,00

P111
FORMAGGI MISTI
con miele allo zafferano
Käsemischung mit Safranhonig
Mixed cheeses with saffron honey

€   12,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P239
SUN RICE
Riso, avocado, salmone**, edamame**, 
salsa di soia, sesamo, mandorle
Reis, Avocado, Lachs, Edamame, 
Sojasauce, Sesam, Mandeln
Rice, avocado, salmon, edamame, soy 
sauce, sesame, almonds

€   18,00

P240
CHICKEN POKE
Riso, pollo grigliato, cappuccio viola, 
fagiolini**, germogli di soia, mandorle
Reis, gegrilltes Hähnchen, Rotkohl, grüne 
Bohnen, Sojasprossen, Mandeln
Rice, grilled chicken, purple cabbage, 
green beans, bean sprouts, almonds

€   16,00

P244
PENSACI NON RIFARLO
Riso, tartare di tonno**, mango, 
cappuccio viola, germogli di soia, cetrioli, 
carote, sesamo, salsa di soia, salsa teriyaki, 
mandorle
Reis, Thunfisch-Tatar, Mango, Rotkohl, 
Sojasprossen, Gurke, Karotten, Sesam, 
Sojasauce, Teriyakisauce, Mandeln
Rice, tuna tartare, mango, purple 
cabbage, bean sprouts, cucumber, 
carrots, sesame, soy sauce, teriyaki sauce, 
almonds

€   20,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P206
CAESAR SALAD
insalatina, petto di pollo alla griglia, 
crostini di pane, grana a scaglie, salsa 
Caesar
Grüner Salat, gegrillte Hähnchenbrust, 
Brotcroutons, grana Käse, Caesar Sauce
Green salad, grilled chicken breast, 
bread croutons, grana cheese, Caesar 
dressing

€   15,00

P817
COLLINS AVENUE
misticanza, tonno** grigliato, olive 
taggiasche, pomodorini gialli e rossi
Mesclun Salat, gegrillter frischer 
Thunfisch, Taggiasca Oliven, gelbe und 
rote Kirschtomaten
Mesclun salad, grilled fresh tuna, 
Taggiasca Olives, yellow and red cherry 
tomatoes

€   18,00

P903
RICORDO IBERICO
insalata verde, pomodorini, jamon 
serrano, olive taggiasche, bocconcini di 
burrata
Grüner Salat, Jamon Serrano, Oliven 
Taggiasche, Kirschtomaten, Burrata 
Häppchen
Green salad, jamon serrano, olives 
taggiasche, cherry tomatoes, burrata 
bites

€   18,00

P201
SUNSET
Insalata verde, gamberi**, avocado, 
salsa yogurt, perle di mango
Grüner salat, garnelen avogado, 
joghurtsauce, mango perlen
Green salad, shrimps avocado, yogurt 
sauce, mango pearls

€   18,00

P380
VENICE BOULEVARD
Insalata verde, avocado, mango, 
burrata e granella di pistacchio
Grüner Salat, Avocado, Mango, Burrata 
Käse und Pistazienkerne
Green salad, avocado, mango, burrata 
cheese and chopped pistachios

€   15,00

P904
SAUDADE
insalatina, avocado, pomodorini, salsa 
guacamole
Grüner Salat, Avocado, Kirschtomaten, 
Guacamole Sauce
Green salad, avocado, cherry tomatoes, 
guacamole sauce

€   15,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P382
ITALY DOC
Insalata verde, bufala campana, 
pomodorini, olive taggiasche, basilico
Grüner Salat, Büffelmozzarella, 
Kirschtomaten, Taggiasca Oliven, 
Basilikum
Green salad, buffalo mozzarella, cherry 
tomatoes, Taggiasca olives, basil

€   16,00

P202
INSALATA FANTASIA
Insalata verde, pomodoro, mozzarella, 
tonno, mais, olive taggiasche
Grüner Salat, Tomate, Mozzarella, 
Thunfisch, Mais, Taggiasca Oliven
Green salad, tomato, mozzarella, tuna, 
corn, Taggiasca olives

€   15,00

P905
INSALATA MYKONOS
Insalata verde, mango, pomodorini gialli, 
olive taggiasche e crema di feta
Grüner Salat, Mango, gelbe 
Kirschtomaten, Taggiasca Oliven und 
Fetacreme
Green salad, mango, yellow cherry 
tomatoes, Taggiasca olives and feta 
cream

€   15,00

P204
INSALATA REGINA
Insalata verde, rucola, gamberetti**, 
olive taggiasche, scaglie di grana, salsa 
rosa
Grüner Salat, Gartenrauke, Garnelen, 
Taggiasca Oliven, grana Käse, rosa 
Sauce
Green salad, arugula, shrimp, Taggiasca 
olives, grana cheese, pink sauce

€   15,00

P208
INSALATA AI TROPICI
Insalata verde, tonno, ricotta, 
pomodorini, mozzarella, cipolla, olive 
taggiasche,
Grüner Salat, Thunfisch, Ricotta Käse, 
Kirschtomaten, Mozzarella Käse, 
Zwiebeln, Taggiasca Oliven
Green salad, tuna, ricotta, cherry 
tomatoes, mozzarella, onion, Taggiasca 
olives,

€   15,00

P110
INSALATA DI POLLO
Insalata verde, pomodorini, petto di 
pollo grigliato
Grüner Salat, Kirschtomaten, gegrillte 
Hähnchenbrust
Green salad, cherry tomatoes, grilled 
chicken breast

€   15,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P319
SAUTÉ 
olio, aglio, prezzemolo, vino bianco 
Öl, Knoblauch, Petersilie, Weißwein
Oil, garlic, parsley, withe wine

€   22,00

P321
AL VINO BIANCO 
 vino bianco 
Weißwein
White wine

€   22,00

P328
ALLA BUSARA 
pomodoro, peperoncino, prezzemolo, 
vino bianco, brandy 
Tomaten, Paprika, Petersilie, Weißwein, 
Brandy
Tomatoes, paprika, parsley, withe wine, 
brandy

€   22,00

P329
ALL’ ERBA CIPOLLINA 
erba cipollina, vino bianco 
Schnittlauch, Weißwein 
Chives, withe wine

€   22,00

  
 

P324
AL BASILICO 
basilico, vino bianco 
Basilienkraut, Weißwein
Basil, withe wine

€   22,00

P326
AL CURRY 
curry, prezzemolo, vino bianco 
Curry, Petersilie, Weißwein
Curry, parsley, withe wine

€   22,00

P323
ALLA PROVENZALE 
pomodoro, aglio, prezzemolo, vino 
bianco 
Tomaten, Knoblauch, Petersilie, 
Weißwein
Tomato, garlic, parsley, white wine

€   22,00

Servite con patate fritte **
Alle serviert mit Pommes frites
All served with fried potatoes

  
 

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P807-808
STAR BOY **
Pasta ripiena con carne di manzo, con 
pomodoro o ragù *
Pasta gefüllt mit Rindfleisch, mit 
Tomatensauce oder Ragout
Pasta stuffed with beef, with tomato 
sauce or ragù

€   9,50

P157-161
GULLIVER
tortelloni al ragù* o prosciutto e panna
Gefülte Nudelm mit Ragout oder mit 
Speisesahne und Schinken
Stuffed pasta with meat souce or cream 
and ham

€   9,50

P158
SIMBAD
cotoletta impanata** con patatine 
fritte** e ketchup
Wiener Schnitzel mit Pommes frites und 
Ketchup
Breaded cutlet with fried potatoes and 
ketchup

€   10,00

P160-159
PINOCCHIO
Spaghetti al ragù* o pomodoro
Spaghetti mit Ragout oder 
Tomatensauce
Spaghetti with meat sauce or with 
tomato sauce

€   8,50

P156
ALADINO
Wurstel alla griglia con patatine fritte** e 
ketchup
Gegrillte Frank. Wurstchen, Pommes 
frites, Ketchup
Grilled frankfurter with fried potatoes and 
ketchup

€   9,00

P155
BRUTTO ANATROCCOLO
Piccola pizza con patatine fritte**
Kleine Pizza mit Pommes frites
Little pizza with fried potatoes

€   9,50

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



P804

carbone nero vegetale, pomodoro, bufala 
in cottura, pomodorino giallo e rosso, basilico
Schwarze Gemüsekohle, Tomaten, Büffel 
Mozzarella, gelbe und rote Kirschtomaten, 
Basilikum
Vegetable charcoal, tomato, buffalo cheese, 
red and yellow fresh tomaten, basil

€   16,00

P582
GOLOSONA
mozzarella, pomodoro ciliegino, scamorza 
affumicata, basilico
Mozzarella-Käse, Kirschtomaten, Geräucherter 
Scamorza-Käse, Basilikum
Mozzarella cheese, cherry tomatoes, smoked 
scamorza cheese, basil

€   13,00

P317
ILLUSIONE D’ AMORE
mozzarella, crema di carciofi, rucola, petto 
d’oca affumicato
Mozzarella-Käse, Artischocken-creme, Rakete, 
Geräucherter Gänsebrust
Mozzarella cheese, artichoke cream, rocket, 
smoked goose breast

€   19,00

P315
PROFUMO DEL GOLFO
pomodoro, mozzarella, cozze, vongole, 
gamberi**, gamberetti**, polpo**, aglio
Tomaten, Mozzarella-Käse, Miesmuscheln, 
Venusmuscheln, Garnelen, Krabben, Oktopus, 
Knoblauch
Tomato, mozzarella cheese, mussels, clams, 
shrimp, prawns, octopus, garlic

€   20,00

P318
OMAGGIO A CHECCO
pomodoro, mozzarella, ‘nduja, burrata, 
basilico
Tomaten, Mozzarella-Käse, ’Nduja, Burrata 
Käse, Basilikum  -  Tomatoes, mozzarella 
cheese, ’nduja, burrata cheese, basil

€   15,00

P258
BIANCO ROSSO VERDONE
pomodoro, pomodoro ciliegino, 
mozzarella, rucola, burrata fresca
Tomaten, Kirschtomaten, Mozzarella-Käse, 
Rakete, Burrata-Käse
Tomato, cherry tomato, mozzarella cheese, 
rocket, Burrata

€   15,00

P285
MICHELE
pomodoro, bufala in cottura, pomodorini, 
melanzane fritte, basilico
Tomaten, Büffel-Mozzarella beim Kochen, 
Kirschtomaten, gebratene Auberginen, 
Basilikum
Tomato, buffalo cheese in cooking, cherry 
tomatoes, fried aubergines, basil

€   15,00

P850
GRAN 
pomodoro, mozzarella, mozzarella di 
bufala, prosciutto cotto di Patanegra, 
basilico
Tomate, Mozzarella-Käse, Büffel-Mozzarella, 
gekochter Schinken Patanegra, Basilikum
Tomato, mozzarella cheese, buffalo 
mozzarella, cooked ham Patanegra, basil

€   20,00

P581
BENVENUTI AL SUD
mozzarella, funghi porcini, salame 
piccante, rucola, pomodorini
Mozzarella-Käse, Steinpilze, Pikante salami, 
Rakete, Kirschtomaten
Mozzarella cheese, mushrooms, hot sausage, 
rocket, cherry tomatoes

€   15,00

P579
TETE A TETE
pomodoro, mozzarella, crema di 
asparagi, panna, speck, rucola
Tomaten, Mozzarella-Käse, Spargelcreme, 
Sahne, Speck, Rakete  -  Tomato, mozzarella 
cheese, asparagus cream, cream, speck, 
rocket

€   15,00



P291
ROMANA
pomodoro, mozzarella, acciughe del 
Cantabrico
Tomaten, Mozzarella-Käse, Cantabrico Sardellen
Tomatoes, mozzarella cheese, Cantabrico 
anchovies

€   10,50

P282
MARINARA
pomodoro, aglio, origano
Tomaten, Knoblauch, Oregano
Tomatoes, garlic, oregano

€   7,00
 
P281
MARGHERITA
pomodoro, mozzarella, basilico
Tomaten, Mozzarella-käse, Basilikum
Tomatoes, mozzarella cheese, basil

€   8,00

P282
FUNGHI
pomodoro, mozzarella funghi
Tomaten, Mozzarella-käse, Pilze
Tomatoes, mozzarella cheese, mushrooms

€   10,00

P307
MARGHERITA  CONTEMPORANEA
PIZZA ALLA NAPOLETANA
pomodoro, fiordilatte di Agerola, basilico
Tomate, Milchcreme-Käse von Agerola, Basilikum
Tomato, milk cream cheese from Agerola, basil

€   13,00

P890
LA BOBO
PIZZA CONTEMPORANEA ALLA NAPOLETANA
pomodoro, fiordilatte di Agerola, chorizo, 
friarielli, riduzione del peperone piquillo
Tomate, Milchcreme-Käse von Agerola, Chorizo, 
Friarielli, Piquillo-Pfeffer-Reduktion
Tomato, milk cream cheese from Agerola, 
Chorizo, Friarielli, piquillo pepper reduction

€   15,00

P288
PROSCIUTTO
pomodoro, mozzarella, prosciutto
Tomaten, Mozzarella-Käse, Schinken
Tomatoes, mozzarella cheese, ham

€   10,00

P275
CARCIOFINI
pomodoro, mozzarella, carciofini
Tomaten, Mozzarella-Käse, Artischocken
Tomatoes, mozzarella cheese, artichokes

€   10,00

P265
AMERICANA
pomodoro, mozzarella, salame 
piccante
Tomaten, Mozzarella-Käse, scharfe Salami
Tomatoes, mozzarella cheese, hot salami

€   10,00

P299
VIENNESE
pomodoro, mozzarella, wurstel
Tomaten, Mozzarella-Käse, Würst
Tomatoes, mozzarella cheese, Vienna 
sausage

€   10,00

P297
TONNO
pomodoro, mozzarella, tonno
Tomaten, Mozzarella-Käse, Thunfisch
Tomatoes, mozzarella cheese, tuna

€   11,00

P289
PUGLIESE
pomodoro, mozzarella, cipolla rossa di 
Tropea
Tomaten, Mozzarella-Käse, Zwiebel rot 
Tropea
Tomatoes, mozzarella cheese, Tropea red 
onion 

€   10,00



P294
SICILIANA
pomodoro, mozzarella, olive, capperi, 
acciughe del Cantabrico
Tomaten, Mozzarella-Käse, Oliven, Kapern, 
Cantabrico Sardellen
Tomatoes, mozzarella cheese, olives, capers, 
Cantabrico anchovies

€   12,50

P261
AI PORCINI
pomodoro, mozzarella, funghi porcini
Tomaten, Mozzarella-Käse, Steinpilze
Tomatoes, mozzarella cheese, porcini 
mushrooms

€   12,00

P274
CAPRICCIOSA
pomodoro, mozzarella, funghi, olive, 
prosciutto, carciofi
Tomaten, Mozzarella-Käse, Pilze, Oliven, 
Schinken, Artischocken
Tomatoes, mozzarella cheese, mushrooms, 
olives, ham, artichokes

€   12,00

P260
4 STAGIONI
pomodoro, mozzarella, funghi, 
prosciutto, asparagi
Tomaten, Mozzarella-Käse, Pilze, Schinken, 
Spargel
Tomatoes, mozzarella cheese, mushrooms, 
ham, asparagus

€   12,00

P259
4 FORMAGGI
pomodoro, mozzarella, grana, 
gorgonzola, Bel Paese
Tomaten, Mozzarella-Käse, grana-Käse, 
Gorgonzola-Käse, Weich-Käse
Tomatoes, mozzarella cheese, grana 
cheese, gorgonzola cheese, soft cream 
cheese

€   12,00

P266
ASPARAGI
pomodoro, mozzarella, asparagi, uova, 
grana
Tomaten, Mozzarella-Käse, Spargel, Eier,  
grana-käse
Tomatoes, mozzarella cheese, asparagus, 
eggs, grana cheese

€   11,00

P263
ALLA RUCOLA
pomodoro, mozzarella, pomodoro fresco, 
rucola
Tomaten, Mozzarella-Käse, frische Tomaten, 
Rakete
Tomatoes, mozzarella cheese, fresh tomatoes, 
rocket

€   12,00

P295
SPECK
pomodoro, mozzarella, speck
Tomaten, Mozzarella-Käse, Speck
Tomatoes, mozzarella cheese, speck

€   11,00

P290
RICOTTA E SPECK
pomodoro, mozzarella, ricotta, speck
Tomaten, Mozzarella-Käse, Ricotta-Käse, Speck
Tomatoes, mozzarella cheese, curd cheese, 
speck

€   12,00

P296
PANNA E SPECK
pomodoro, mozzarella, panna, speck
Tomaten, Mozzarella-Käse, Sahne, Speck
Tomatoes, mozzarella cheese, cream cheese, 
speck

€   12,00

P277
DORE’
pomodoro, mozzarella, patatine fritte**
Tomaten, Mozzarella-Käse, Pommes frites
Tomatoes, mozzarella cheese, fried potatoes

€   10,50



P279
FRUTTI DI MARE
vongole, cozze, pomodoro, prezzemolo, 
aglio, misto mare*
Venusmuscheln, Miesmuscheln, Tomaten, 
Petersilie, Meeresfrückte
Peeled venus, clams, peeled mussels, 
tomatoes, parsely, garlic, seafood

€   16,00

P284
MELANZANA
pomodoro, mozzarella, melanzane, 
grana, basilico
Tomaten, Mozzarella-Käse, Aubergine,  
grana-Käse, Basilikum
Tomatoes, mozzarella cheese, eggplant, 
grana cheese, basil

€   10,50

P292
RUSTICA
pomodoro, mozzarella, pancetta, uova
Tomaten, Mozzarella-Käse, Schinkenspeck, 
Eier
Tomatoes, mozzarella cheese, bacon, eggs

€   11,50

P293
SALMONE
mozzarella, salmone affumicato
Mozzarella-Käse, Geräucherter Lachs
Mozzarella cheese, smoked salmon

€   14,00

P287
PROSCIUTTO CRUDO
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo 
Parma Dop 24 mesi
Tomaten, Mozzarella-Käse, Parmaschinken 
Tomatoes, mozzarella cheese, Parma ham

€   12,00

P264
ALLE VERDURE
pomodoro, mozzarella, melanzane, 
peperoni, zucchine, grana in cottura
Tomaten, Mozzarella-Käse, Auberginen, 
Paprika, Zucchini, grana-Käse
Tomato, mozzarella cheese, aubergines, 
peppers, courgettes, grana cheese

€   13,00

P298
TRE SAPORI
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, 
asparagi, speck
Tomaten, Mozzarella-Käse, Gorgonzola-Käse, 
Spargel, Speck
Tomato, mozzarella cheese, gorgonzola, 
asparagus, speck

€   13,00

P269
CALZONE
pomodoro, mozzarella, salame piccante, 
funghi, prosciutto
Tomaten, Mozzarella-Käse, Salami scharf, 
Pilze, Schinken
Tomatoes, mozzarella cheese, hot sausage, 
mushrooms, ham

€   11,00

P271
CALZONE TIROLESE
pomodoro, mozzarella, ricotta, speck
Tomaten, Mozzarella-Käse, Ricotta-Käse, 
Speck
Tomatoes, mozzarella cheese, ricotta cheese, 
speck

€   11,00

P305
CROCE DEL SUD
pomodoro, rucola, pomodorini, bocconcini 
di bufala, bresaola, gamberetti*, grana a 
scaglie
Tomaten, Rakete, Kirschtomaten, 
Büffel-Häppchen, Bresaola, Garnelen, 
grana-Käse   -   Tomato, rocket, cherry 
tomatoes, buffalo bites, bresaola, shrimp, 
grana cheese

€   19,00



P267
BRESAOLA E RUCOLA
pomodoro, mozzarella, bresaola (punta 
d’anca), rucola, grana
Tomaten, Mozzarella-Käse, Bresaola 
(Rinderspitze), Rakete, gerieben grana-käse
Tomato, mozzarella cheese, bresaola (beef 
tip), rocket, grated grana cheese

€   14,00

P273
CAPRESE
pomodoro, mozzarella, rucola, prosciutto 
crudo Parma dop 24 mesi, olive, pomodoro 
fresco
Tomaten, Mozzarella-Käse, Rucola, 24 
Monate alter Parmaschinken, Oliven, frische 
Tomaten
Tomato, mozzarella cheese, rocket, 
24-month Parma ham, olives, fresh tomato

€   18,00

P310
SORRENTINA
pomodoro, mozzarella, salsiccia, 
patatine fritte**
Tomaten, Mozzarella-Käse, Würstchen, 
Pommes frites
Tomatoes, mozzarella cheese, sausage, fried 
potatoes

€   12,50

P303
ALLA BUFALA
pomodoro, mozzarella, mozzarella di 
bufala
Tomaten, Mozzarella-Käse, Büffelmilch 
Mozzarella
Tomatoes, mozzarella cheese, buffalo's milk 
cheese

€   13,00

P304
AL FRICO
pomodoro, mozzarella, patate lesse, 
cipolla, formaggio latteria, grana
Tomaten,Mozzarella-Käse, Kartoffeln, 
Zwiebel, Frishkäse, grana-Käse
Tomatoes, mozzarella cheese, potatoes, 
onion, mild cheese, grana cheese

€   12,00

P306
ESTIVA
pomodoro, mozzarella, bocconcini di 
mozzarella, pomodoro fresco, tonno, 
olive
Tomaten, Mozzarella-Käse, kleine 
Mozzarella-käse, frische Tomaten, Thunfisch, 
Oliven
Tomatoes, mozzarella cheese, little 
mozzarella bites, fresh tomatoes, tuna, olives

€   14,00

P908
SALSICCIA E FRIARIELLI
mozzarella, friarielli, salsiccia
Mozzarella-Käse, Friarielli, Würstchen
Cheese, friarielli, sausage

€   12,00

P311
TENTAZIONI
pomodoro, rucola, mozzarella di bufala, 
prosciutto crudo Parma Dop 24 mesi, 
pomodoro fresco
Tomaten, Gartenrauke, Büffelmilch 
Mozzarella, Parma Schinken, frische Tomate
Tomatoes, garden rocket, buffalo's milk 
cheese, Parma ham, fresh tomato

€   19,00

P577
NORDICA
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
wurstel,  salamino piccante, funghi
Mozzarella-Käse, Schinken, Wurst, scharfe 
Salami, Pilze
Tomatoes, mozzarella cheese, ham, hot 
sausage, mushrooms

€   15,00

P578
PRIMO AMORE
pomodoro, pomodorini ciliegino, 
mozzarella, ciliegine di mozzarella, 
basilico
Tomaten, Kirschtomaten, Mozzarella-Käse, 
Mozzarella-Bällchen, Basilikum
Tomatoes, cherry tomatoes, mozzarella 
cheese, mozzarella cheese balls, basil

€   12,00



P810
SPICY
pomodoro, mozzarella, salamino 
piccante, peperoncini nani peruviani
Tomaten, Mozzarella-Käse, scharf Salami, 
Peruanische Zwergchilischoten
Tomato, mozzarella cheese, spicy salami, 
Peruvian dwarf chili peppers

€   13,00

P300
HAWAII
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
ananas
Tomaten, Mozzarella-Käse, gekochter 
Schinken, Ananas
Tomato, mozzarella cheese, cooked ham, 
pineapple

€   12,00

P840
LA FLACA
mozzarella, bocconcini di mozzarella, 
pomodorini secchi, salame piccante, 
basilico
Mozzarella-Käse, Mozzarella-Stückchen, 
getrocknete Tomaten, scharfe Salami, Basilikum
Mozzarella cheese, mozzarella bites, dried 
tomatoes, spicy salami, basil

€   14,00

P809
ESPLOSIVA
pomodoro, mozzarella, friarielli, salamino 
piccante, olive taggiasche, pomodorini 
ciliegino
Tomaten, Mozzarella-Käse, Friarielli, pikante 
Salami, Oliven taggiasche, Kirschen Tomaten
Tomato, mozzarella cheese, friarielli, hot 
sausage, olives taggiasche, cherry tomatoes

€   15,00

P910
IBERICA
mozzarella, jamon serrano, olive 
taggiasche, insalatina verde
Mozzarella-Käse, Jamon Serrano, Oliven 
Taggiasche, Gemüse
Mozzarella cheese, jamon serrano, olives 
taggiasche, salad

€   20,00

P283
MEDITERRANEA
pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, 
pomodoro fresco, grana, basilico
Tomaten, Mozzarella-Käse, gebratene 
Auberginen, frische Tomaten, 
grana-Käse,Basilikum
Tomato, mozzarella cheese, fried aubergines, 
fresh tomatoes, grana cheese, basil

€   12,00

P194
2020
mozzarella, burrata, granella di pistacchio, 
crudo di Parma 24 mesi dop, pesto di 
pistacchio
Mozzarella-Käse, Burrata-Käse, Parmaschinken, 
Pistazienkorn, Pistazienpesto
Mozzarella cheese, burrata cheese, pistachio 
grain, Parma ham, pistachio pesto

€   19,00

P883
Impasto senza glutine
Glutenfreier Teig
Gluten-free dough
€   3,00

P806
Impasto al carbone vegetale
Holzkohleteig
Charcoal dough
€   2,00

P74
Mozzarella di bufala
Büffelmozzarella
Buffalo mozzarella
€   5,00

P811
Mozzarella senza lattosio
Laktosefreier Mozzarella-Käse
Lactose-free mozzarella cheese
€   2,00

P416-348-361
Affettati e prodotti speciali
Aufschnitt und Spezialitäten
Cold cuts and special products
€   3,00



P683
ISAAC   
Vol. Alc. 5 % - 0,33 lt.
Dal bicchiere ti invitano la sua schiuma 
pannosa, il colore volutamente torbido e 
leggero di albicocca e profumo di lievito e 
agrumi che vanno a perdersi in armonie 
speziate di coriandolo e arance sbucciate. 
Fresca al palato, ha corpo leggero ed è 
molto beverina.    

€   6,50  

P684 
 WAYAN  
Vol. Alc. 5,8 % - 0,33 lt.
5 cereali: orzo, farro, frumento, segale e 
grano saraceno: 9 spezie di cui 5 tipi di 
pepe. Frizzante e rinfrescante, di colore 
chiaro, si presenta leggermente torbida. 
Evoca ricordi di campagne e agrumi 
assolati che con i loro profumi si sposano ai 
sentori di fiori di zagara, pera e bergamotto.
 
€   6,50  

P685
NAZIONALE               
Vol. Alc. 6,5 % - 0,33 lt.
La prima birra 100% italiana, ottenuta da 
materie prime nazionali. Birra volutamente 
semplice: acqua, malto d'orzo, lievito e due 
spezie italiane (bergamotto e coriandolo), 
che si incontrano con armonia e originalità. 
Una birra che suggerirà abbinamenti più o 
meno arditi ma che rappresenta "in primis" 
una tappa fondamentale nella produzione 
italiana della birra artigianale.
 
€   6,50  

P686
SUPER BITTER
Vol. Alc. 8 % - 0,33 lt.
L'olfatto è dominato dalle caratteristiche 
note agrumate e resinose del luppolo 
americano Amarillo, ma in bocca rimane 
fedele allo stile Baladin e non perde di vista 
l'equilibrio. Le note maltate, i sentori di 
caramello e frutta secca, ben bilanciato il 
tipico amaro del luppolo. L'elevato grado 
alcolico (8 gradi) è ben mascherato dalla 
struttura, per una birra che invita alla 
compagnia alla socializzazione e alle lunghe 
serate.   
 
€   6,50  

P687
ROCK 'N' ROLL
Vol. Alc. 7,5 % - 0,33 lt.
Acqua, malto d'orzo, luppoli americani, 
lievito e pepe per un carattere 
indiscutibilmente Rock'n'Roll. Una birra in cui 
la freschezza e il sapiente uso del pepe si 
sposano con i profumi e l'amaro dei lupoli in 
un crescendo "musicale" davvero 
"drink'n'roll" che siamo certi raccoglierà 
intorno a sé una folta schiera di 
"aficionados".   

€   6,50  
  

           



P831

1 lt.
DENOMINAZIONE:  Birra
COLORE:  Dorato brillante
INGREDIENTI:  Acqua, Malto d’orzo, Fiocchi d’orzo, 
Luppoli, Lievito
ALLERGENI:  Orzo
TEMPERATURA SERVIZIO:  8°/10°
IBU:  15
FERMENTAZIONE:  Bassa
STILE:  Helles
ALC. VOL.: 4,7 %

L’Helles presenta un colore dorato brillante che 
ricorda il colore del miele o del grano maturo. 
Presenta un equilibrio perfetto tra il malto d’orzo 
delicatamente dolce e un sottile tocco di 
luppolo. Questo connubio crea un profilo 
gustativo armonioso e rinfrescante, con una 
morbidezza vellutata che accarezza il palato. 
Helles è notoriamente setosa e leggera, 
rendendola una compagna ideale per tutte le 
occasioni.

€   16,00  

P832

1 lt.
DENOMINAZIONE:  Birra speciale
COLORE:  Giallo carico
INGREDIENTI:  Acqua, Malto d’orzo, Fiocchi di 
segale, Luppoli, Lievito
ALLERGENI:  Orzo, Segale
TEMPERATURA SERVIZIO:  8°/10°
IBU:  40
FERMENTAZIONE:  Alta
STILE:  Rye IPA
ALC. VOL.: 5,6 %

Una birra di un giallo carico con venature
più ambrate donate dall’utilizzo della segale.
Nel bicchiere presenta una schiuma cremosa e 
persistente, al palato risulta fresca e pungente 
con note di frutta esotica ed erbacee conferite 
dall’elegante luppolatura. All’olfatto prevalgono 
le note esotiche con un leggero sentore erbaceo 
a cui si aggiunge l’inebriante freschezza delle 
note speziate. Ben equilibrata e piacevolmente 
amara stemperata dalle note dolci e eggermente 
piccanti conferite dall’aggiunta di segale.

€   16,00  

P830

1 lt.
DENOMINAZIONE:  Birra
COLORE:  Biondo pallido
INGREDIENTI:  Acqua, Malto d’orzo, Luppoli, 
Lievito
ALLERGENI:  Orzo
TEMPERATURA SERVIZIO:  8°/10°
IBU:  25
FERMENTAZIONE:  Bassa
STILE:  German Pilsner
ALC. VOL.: 5,0%

La birra Pils è caratterizzata da una leggera 
luppolatura ed un’amarezza più pronunciata 
rispetto alle Helles.
Pulita e rinfrescante con aroma floreale e 
speziato. In questa birra il malto sprigiona la sua 
dolcezza e le note di cereale, la luppolatura 
erbacea è moderata per garantire la prevalenza 
del malto in coerenza allo stile. La schiuma è 
bianca, cremosa e persistente, il corpo leggero e 
dalla carbonazione media. Birra ad alta 
fermentazione non filtrata è una birra dissetante 
e rinfrescante con sentori di cereali e note 
erbacee data dai luppoli aromatici cechi e 
tedeschi. 

€   16,00  

P710

Vol. Alc. 5,0 % - 0,33 lt.
La birra del Bomber è una lager non filtrata 
prodotta con materie prime di alta qualità, 
leggermente velata con una bella colorazione 
dorata, una schiuma candida e compatta ed un 
profumo caratteristico di cereali con fresche note 
floreali di luppolo
 
€   5,50  

  

           

LE NOSTRE ARTIGIANALI



COPERTO  €  4,00
GEDECK / COVER CHARGE

P045
VIBRANTE SPRITZ 
By Martini
Analcolico al bergamotto o pompelmo
€   6,00

P041
CHANDON GARDEN SPRITZ 
By Möet & Chandon
€   7,00

P082 - 088
VINO BIANCO / ROSSO / PROSECCO  
1/4 litro
€   4,50

P084 - 090
VINO BIANCO / ROSSO / PROSECCO  
1/2 litro
€   9,00

P086 - 092
VINO BIANCO / ROSSO / PROSECCO  
1 litro
€   18,00

P017 - 018
ACQUA NATURALE “PANNA”  0,75 lt.
Mineral Wasser "Panna" Flaschen 0,75 lt.
€   4,00

P705
ACQUA FRIZZANTE “S. PELLEGRINO” 0,25 lt.
Mineral Wasser "S. Pellegrino" Flaschen 
0,25 lt.
€   2,50

P019 - 020
ACQUA FRIZZANTE “S. PELLEGRINO”  0,75 
lt.
Mineral Wasser "S. Pellegrino" Flaschen 
0,75 lt.
€   4,00

P047
BIRRA E BIBITE PICCOLE ALLA SPINA
Bier und kleine Getränke vom fass
€   3,50

P39 - 64
BIBITE IN BOTTIGLIA E LATTINA
Getränke in Flaschen und Dosen
€   4,50

P049
BIRRA GRANDE
Grosses Bier
€   6,50

P691
BIRRA MORETTI ROSSA 6,7%
€   3,50    0,20 lt.  
€   6,50    0,40 lt.

P55
BIRRE SPECIALI IN BOTTIGLIA E 
BIRRA WEIZEN
Grosses Bier
€   6,00

P431
CAFFÉ ESPRESSO ALLA 
NAPOLETANA
Selected by Gambrinus
Kaffee Espresso
€   2,00

P433 - 435
CAFFÉ MACCHIATO
€   2,00

P
CAFFÉ HAG
Entkoffeinierter Kaffee
€   2,00

P448
CAFFÉ D‘ORZO
Gerstenkaffee
€   2,00

P440
CAFFÉ CORRETTO
Espresso mit einer Prise Alkohol
€   2,50

P443
CAPPUCCINO
€   3,00

P269
AMARI - BITTER
Grappe - Limoncello
€   5,00



P74
TORTINO CALDO AL CIOCCOLATO 
** CON FRAGOLE 
Warmer Schokoladenkuchen mit Erdbeeren
Warm chocolate little cake with 
strawberries

€   8,00

P658
MILLEFOGLIE CON FRAGOLE 
fatta in casa
Hausgemachtes Erdbeer-Millefeuille
Homemade strawberry millefeuille

€   8,00

P970
BLING CAKE
pan di spagna**, crema pasticcera, ricotta, 
meringa
Biskuitteig, Vanillecreme, Ricotta-käse und 
Baiser  -  Sponge cake, custard, ricotta 
cheese, meringue

€   8,00

P574
SHARICREAM
IL NOSTRO GELATO DA CONDIVIDERE
gusto fior di latte
Unser Fior di Latte Eis zum Teilen
Our milk cream ice cream to share

€   8,00

                SENZA GLUTINE

       P821
     TARTE AU CITRON E YUZU 
       tartelletta di limone e yuzu
       Zitronen und Yuzu Törtchen
       Lemon and yuzu tartlet
 
       €   8,00

       P822
     MOUSSE COCCO E MANGO
       Kokos und Mango Mousse
       Coconut and mango mousse

       €   8,00

P460
TIRAMISÙ  fatto in casa
Hausgemachtes Tiramisu (Kekse mit 
Kaffee und Sahne)
Homemade Tiramisu (cookies with coffee 
and cream)

€   7,00

P461
PROFITEROLE **
Kleine gefüllte Beignets mit Schokolade 
und Sahne
Cream puff with chocolate and cream

€   7,00

P569
MARITOZZO AI FRUTTI ROSSI **
Maritozzo mit roten Früchten
Maritozzo with red fruits

€   7,00

P563
PANNA COTTA CON FRUTTI DI 
BOSCO   fatta in casa
Hausgemachte Panna Cotta mit Beeren
Homemade panna cotta with berries

€   7,00

P69
CREMA CATALANA **
Katalanische Creme
Catalan cream

€   7,50

P657
BABÀ NAPOLETANO** 

€   8,00

P564
PIRAMIDE AL CIOCCOLATO **
Schokolade Pyramide
Chocolate pyramid

€   8,00

 
* esaurito il prodotto fresco verrà sostituito con quello congelato
** prodotto congelato



CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD                                                                    

€   2.200,00  (2010)
€   1.800,00  (2018)

CHATEAU MARGAUX                                                                                            

€   2.200,00  (2015)

ROMANEES ST. VIVANT                                                                                         

€   3.200,00  (2014)

ECHEZEAUX ROMANEE CONTI                                                                    

€   3.500,00  (2015)

LA TACHE DE LA ROMANEE CONTI                                                          

€   7.000,00  (2017)

CHATEAU PETRUS                                                                                                     

€   8.000,00  (2009)
€   7.000,00  (2008)

ROMANEE CONTI                                                             

€   18.000,00  (2012)
€   35.000,00  (2012)

P540
S’ELEGAS 
Cantine Argiolas

€   25,00

P592
RIBOLLA GIALLA                              
Cantine Luisa

€   25,00

P527
SAUVIGNON BLANC LOS VASCOS

€   27,00

P536
SUR SUR DONNA FUGATA

€   27,00

P557
RIBOLLA GIALLA RONCHI DI CIALLA

€   27,00

P926
LUGANA CA’ DEI FRATI

€   27,00

P975
SAUVIGNON BLANC                                                                                                
Vette di San Leonardo

€   28,00 

P538
FALANGHINA 
Cantine Mastroberardino

€   30,00

P925
PINOT GRIGIO      
Cantine La Roncaia

€   30,00

P673
FRIULANO
Schiopetto

€  30,00

P674
PINOT GRIGIO      
Schiopetto

€   30,00

P539
SAUVIGNON                                                                                                
Cantine Gigante

€   30,00 

P593
FRIULANO
Cantine Luisa - sel. i Ferretti

€   30,00

P537
FRIULANO
Cantine Gigante

€   30,00

P615
PINOT GRIGIO RAMATO  
Cantine Gigante

€   30,00

P603
MALVASIA 80 anni
Cantine i Clivi

€   30,00

P922
GEWURZTRAMINER
Franz Haas

€   30,00



P673
FRIULANO
Schiopetto

€  30,00

P674
PINOT GRIGIO      
Schiopetto

€   30,00

P539
SAUVIGNON                                                                                                
Cantine Gigante

€   30,00 

P593
FRIULANO
Cantine Luisa - sel. i Ferretti

€   30,00

P537
FRIULANO
Cantine Gigante

€   30,00

P615
PINOT GRIGIO RAMATO  
Cantine Gigante

€   30,00

P603
MALVASIA 80 anni
Cantine i Clivi

€   30,00

P922
GEWURZTRAMINER
Franz Haas

€   30,00

P693
RIESLING CA’ VIOLA

€   30,00

P562
CHARDONNAY
Cantine Lis Neris

€   35,00

P561
PINOT GRIGIO
Cantine Lis Neris

€   35,00

P559
SAUVIGNON
Cantine Lis Neris

€   35,00

P590
FRIULANO
Cantine Toros

€   35,00

P533
CHARDONNAY
Cantine Penfol’s - Australia

€   35,00

P552
COLLE DUGA FRIULANO                                                                                        

€   35,00

P616
SARTORIALE GIGANTE                                                                                        
Malvasia, Ribolla gialla, Friulano

€   35,00

P929
PINOT BIANCO
Cantine Toros

€   35,00

P545
RIBOLLA GIALLA                              
Cantine Jermann

€   38,00

P600
SAUVIGNON                                                                                         
Cantine Jermann

€   38,00

P546
PINOT GRIGIO   
Cantine Jermann

€   38,00

P920
FRIULANO                                                                                         
Livio Felluga

€   38,00

P548
SAUVIGNON                                                                                                
Livio Felluga

€   38,00 

P535
PINOT GRIGIO                                                                                                
Livio Felluga

€   38,00

P927
FRIULANO RONCO DELLE CIME
Cantine Venica

€   40,00



P558
SAUVIGNON BLANC NEW ZELAND
Cantine Cloody Bay

€   50,00

P591
SAUVIGNON RONCO DELLE MELE
Cantine Venica

€   60,00

P543
MALVASIA
Cantine Kante

€   60,00

P542
VINTAGE TUNINA
Cantine Jermann

€   80,00

P987
CHABLIS
Cantine Regnard  

€   80,00

P928
TERRE ALTE
Livio Felluga

€   80,00

P618
POGGIO ALLE GAZZE
Sauvignon Ornellaia

€   80,00   (2021)

P986
CERVARO DELLA SALA 
CHARDONNAY
Cantine Antinori

€   90,00   (2024)

P923
GORGONA
Frescobaldi  

€   140,00   (2025)

P991
ALTENI DI BRASSICA SAUVIGNON
Cantine Gaia

€   180,00   (2019)

P989
BARON DE’L

€   190,00   (2022)



PULIGNY MONTRACHER
Cantine Regnard

€   280,00 

P988
CHASSAGNE MONTRACHET
Cantine Regnard

€   300,00 

P589
ORNELLAIA BIANCO

€   400,00 

P992
GAIA & REY CHARDONNAY
Cantine Gaia

€   450,00   (2019)

CHATEAUX YQUEM BIANCO

€   500,00

P992
LE PETIT CHEVAL BLANC

€   600,00   (2022)

BATARD MONTRACHET 2007
Cantine Regnard

€   900,00

DOMANIE DE LA ROMANEE
Conti Montrachet 

€   18.000,00   (2015)



P643
LUCENTE
Cantine Frescobaldi

€   35,00  (2021)

P932
CHIANTI PEPPOLI
Tenuta Antinori

€   38,00

P623
MERLOT
Cantine Venica

€   35,00

P921
LE VOLTE DELL’ ORNELLAIA

€   40,00  (2020)

P620
IL BRUCIATO ROSSO
Cantine Antinori

€   45,00

P624
BRUNELLO DI MONTALCINO BANFI
Poggio alle Mura

€   60,00  (2017)

P622
CHIANTI
Tenuta Badia a Passignano Antinori

€   60,00

P555
CABERNET SAUVIGNON LOS VASCOS
Cantine Los Vascos Cile

€   30,00

P619
CABERNET SAUVIGNON
Cantine Luisa - sel. i Ferretti

€   30,00

P934
ETNA ROSSO DONNA FUGATA 

€   33,00

P560
CABERNET SAUVIGNON
Cantine Lis Neris

€   35,00

P930
PRIMITIVO
Cantine Masseria Torcicoda

€   35,00
 

 P931
NEGROAMARO
Cantine Masseria Maìme Tormaresca 
- Salento

€   35,00 

P544
PINOT NERO
Girlan

€   35,00



P551
LE DIFESE
Tenuta San Guido

€   60,00  (2019)

P529
AMARONE DELLA VALPOLICELLA
Cantine Speri

€   70,00  (2019)

P933
LE SERRE NUOVE
Tenuta dell’Ornellaia

€   80,00  (2022)

P550
MILLE E UNA NOTTE
Donna Fugata

€   80,00

P938
BRICCO DELL’UCCELLONE
Barbera D’Asti DOCG
Cantine Braida Giacomo Bologna

€   95,00  (2018)

P71
LA TURRIGA
Argiolas

€   120,00  (2019)

P585
PINOT NERO DI BORGOGNA
Nuits St. Georges

€   180,00  (2022)

P627
GUADO AL TASSO
Cantine Antinori 

€   190,00  (2021)

P624
 BRUNELLO DI MONTALCINO LUCE 

€   190,00  (2020)

P94
TIGNANELLO
Cantine Antinori 

€   220,00  (2022)

P629
BARBARESCO GAIA
Cantine Gaia

€   350,00  (2020)

P631
SOLAIA
Cantine Antinori 

€   400,00  (2021)

ECHEZEAUX 2019
CORTON 2018
Domainè Faiveley 

€   400,00



CASTILLO YGAY
Gran Reserva Especial 2010
First at Wine Spectator’s Top 100  
2021
 
€   400,00

MATAROCCHIO
Tenuta Guado al Tasso
 
€   400,00  (2016)

P632
SASSICAIA                                                                                    

€   600,00  (2016)
€   450,00  (2017)
€   450,00  (2018)
€   450,00  (2019)

P630
SPERSS
Cantine Gaia

€   450,00  (2017)

P637
ORNELLAIA
Tenuta dell’Ornellaia 

€   600,00  (2010)
€   350,00  (2016)
€   300,00  (2017)
€   320,00  (2018)
€   320,00  (2019)
€   290,00  (2020)

P633
AMARONE
Tenuta Dal Forno

€   600,00  (2008) 

TIGNANELLO JÉROBOAM
Cantine Antinori - Magnum 1,50 lt. 

€   600,00  (2020) 

P939
CHATEAU PALMER
Cantine Palmer

€   700,00  (2009) 

OPUS ONE

€   700,00  (2007) 

MASSETTINO DELL’ORNELLAIA

€   750,00  (2017)
€   750,00  (2018)

CHEATEAU ANGELUS                                                                                                     

€   800,00

CLOSE DE TART

€   1.000,00  (2018)

BRUNO LUNELLI
Cantine Ferrari

€   1.000,00  (2006)

CHEATEAU LA FLEUR POMEROL

€   1.200,00  (2011)

     
                                                      



TIGNANELLO JÉROBOAM
Cantine Antinori - Magnum 1,50 lt. 

€   600,00  (2020) 

P939
CHATEAU PALMER
Cantine Palmer

€   700,00  (2009) 

OPUS ONE

€   700,00  (2007) 

MASSETTINO DELL’ORNELLAIA

€   750,00  (2017)
€   750,00  (2018)

CHEATEAU ANGELUS                                                                                                     

€   800,00

CLOSE DE TART

€   1.000,00  (2018)

BRUNO LUNELLI
Cantine Ferrari

€   1.000,00  (2006)

CHEATEAU LA FLEUR POMEROL

€   1.200,00  (2011)

     
                                                      

CHEATEAU HAUT BRION                                                                                                     

€   1.200,00  (2018)

CHEATEAU MOUTON ROTHSCHILD                                     

€   1.200,00  (1989)
€   1.400,00  (2012)     
€   3.000,00  (2018) Magnum 1,5 lt.                                                 

BAROLO
Monfortino di Conterno

€   1.300,00  (2013)
€   1.700,00  (2015)

TIGNANELLO
Cantine Antinori - Magnum 3,00 lt.

€   1.400,00  (2010)
€   1.400,00  (2011)

CHATEAU CHEVAL BLANC                                                                                                
Grand Cru

€   1.500,00  (2006)
€   1.300,00  (2007)
€   1.800,00  (2009)
€   1.400,00  (2011)
€   1.500,00  (2012)
€   1.800,00  (2015)
€   1.800,00  (2016)
€   1.500,00  (2018)

MASSETTO 
Cantine Ornellaia     

€   1.800,00  (2010)
€   1.500,00  (2015)
€   1.500,00  (2016)
€   1.200,00  (2017)

CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD                                                                    

€   2.200,00  (2010)
€   1.800,00  (2018)

CHATEAU MARGAUX                                                                                            

€   2.200,00  (2015)

ROMANEES ST. VIVANT                                                                                         

€   3.200,00  (2014)

ECHEZEAUX ROMANEE CONTI                                                                    

€   3.500,00  (2015)

LA TACHE DE LA ROMANEE CONTI                                                          

€   7.000,00  (2017)

CHATEAU PETRUS                                                                                                     

€   8.000,00  (2009)
€   7.000,00  (2008)

ROMANEE CONTI                                                             

€   18.000,00  (2012)
€   35.000,00  (2012)



P929
PINOT BIANCO
Cantine Toros

€   35,00

P545
RIBOLLA GIALLA                              
Cantine Jermann

€   38,00

P600
SAUVIGNON                                                                                         
Cantine Jermann

€   38,00

P546
PINOT GRIGIO   
Cantine Jermann

€   38,00

P920
FRIULANO                                                                                         
Livio Felluga

€   38,00

P548
SAUVIGNON                                                                                                
Livio Felluga

€   38,00 

P535
PINOT GRIGIO                                                                                                
Livio Felluga

€   38,00

P927
FRIULANO RONCO DELLE CIME
Cantine Venica

€   40,00

P72
MOSCATO D’ASTI DOCG
Cantine Braida Giacomo 
Bologna 

€   27,00

P531
STRADE DI GUIA MILLESIMATO
Cantine Fossmarai

€   28,00

P63
ALTEMASI TRENTO DOC 
MILLESIMATO
metodo classico

€   35,00

P605
RIBOLLA GIALLA
Collavini

€   35,00

P940-949
FERRARI MAXIMUM BRUT
Cantine Ferrari F.lli Lunelli

€   40,00
€   45,00  ROSÉ

P941
MONTEROSSA BRUT P.R.
Cantine Franciacorta

€   40,00

P947
FERRARI PERLÉ
Cantine Ferrari

€   50,00

P572
CA’ DEL BOSCO PRESTIGE  

€   50,00

P825
SCALABRONE ANTINORI

€   27,00

P824
NEGROAMARO ROSÉ
Cantine Masseria Maìme 
Tormaresca
Salento

€   30,00

P852
FURIA DI CALAFURIA ROSÉ
Cantine Tormaresca

€   40,00

P534
WHISPERING ANGEL ROSÉ
d’Eclans Cave

€   45,00

P805
ROSÉ DONNAFUGATA
Dolce & Gabbana Edition

€   45,00



P571
BELLAVISTA GRANDE CUVEE                                                                                

€   50,00

P594
BELLAVISTA ROSÉ

€   60,00

P596
BELLAVISTA SATEN

€   60,00

P948
FERRARI PERLÉ ROSÉ
Cantine Ferrari

€   80,00

P604
LOUIS ROEDERER BRUT PRÉMIERE   
Collection 242

€   95,00

P994
GIULIO FERRARI RISERVA DAL 
FONDATORE                                                                                        
Cantine Ferrari

€   180,00   (2015)

P586
BELLE EPOQUE    
Cantine Perrier-Jouët

€   290,00
 

P553
DOM PÉRIGNON 

€   400,00  (2015) Tribute
€   500,00  (2015) Murakami Editio
€   450,00  (2010) Lady Gaga Edition
€   450,00             Luminous
€   500,00  (2008)  
€   1.500,00  (2008)  Magnum 1,5 lt.

P588
DOM PÉRIGNON P2
Cantine Dom Perignon

€   700,00   (2003)

P587
KRUG CHAMPAGNE BRUT GRAN CUVÈE

€   400,00   (Edizione 168)
€   900,00   (1995)
€   1.200,00   (1988)
€   1.400,00   (2003) Magnum 1,5 lt.

P607
CRISTAL

€   600,00   (2008)
€   500,00   (2009)
€   400,00   (2012)
€   350,00   (2015)

P993
CRISTAL ROSÉ 2006

€   900,00

MAGNUM CRISTAL

€   1.000,00   (2007)  1,5 lt.
€   1.800,00   (2008)  1,5 lt.

CLOS DU MESNIL KRUG

€   2.700,00   (2006)
€   2.500,00   (2009)

KRISTALL VINOTHÈQUE

€   4.000,00   (1999)  1,5 lt.

CLOS D'AMBONAY KRUG

€   4.500,00   (2002)
                           



P510
REMY MARTIN LUIS XIII

€   240,00

P498
BAS ARMAGNAC DARTIGALONGUE 
RESERVÉ 1985

€   15,00

BAS ARMAGNAC DARTIGALONGUE 
HORS D’AGE

€   22,00

P526
BAS ARMAGNAC DARTIGALONGUE 
PRESTIGE
 
€   25,00

REMY MARTIN - XO

€   25,00

BAS ARMAGNAC DARTIGALONGUE 
CARAFFA LUISE PHILIPPE 170°
Anniversario

€   35,00

P471
GRAPPA NONINO
Bianca Morbida

€   7,00

P469
GRAPPA STORICA - Bianca o Nera
Domenis

€   7,00

PRIME UVE
Nonino

€   7,00

P613
GRAPPA DICIOTTO LUNE BARRIQUE

€   7,00

P468
MOST - TOSOLINI

€   7,00

P707
GRAPPE DI ROMANO LEVI

€   12,00

GRAPPE DELL’ ORNELLAIA

€   12,00

GRAPPE DI SASSICAIA POLI
 
€   18,00



JAPANESE WHISKEY:

  

P597
AKASHI

€   15,00

P598
TENSAKU

€   15,00

P599
TUSHAN

€   15,00

P477 - 481
WHISKY TORBATI
10 anni 
(al bicchiere)

€   8,00   

P493
WHISKY TORBATI
14 anni 
(al bicchiere)

€   9,00  

P513
RUM ZAPACA
23 anni 
(al bicchiere)

€   10,00  

P706
RUM J.M.
TERRIOR VOLCANIQUE
(al bicchiere)

€   10,00  

P708
RUM ZAPACA
XO - 25 anni 
(al bicchiere)

€   16,00

GLEN GRANT
“LE BOMBEUR”

€   150,00



AVVISO IMPORTANTE

In conformità alle disposizioni in materia di etichettatura degli alimenti contenute nel 
Regolamento 2011/1169/CE, avvertiamo i signori clienti che tutti gli alimenti serviti in 
questo esercizio possono contenere uno o più dei seguenti allergeni:

 • cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i 
  loro ceppi ibridati e prodotti derivati
 • crostacei e prodotti a base di crostacei
 • uova e prodotti a base di uova
 • pesce e prodotti a base di pesce
 • arachidi e prodotti a base di arachidi
 • soia e prodotti a base di soia
 • latte e prodotti a base di latte (lattosio incluso)
 • frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole 
  (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium  
  occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci 
  del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (P is tacia vera),  noci 
  macadamia o noci del  Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro 
  prodotti
 • sedano e prodotti a base di sedano
 • senape e prodotti a base di senape
 • semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
 • anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/lt in 
  termini di SO² totale
 • lupini e prodotti a base di lupini
 • molluschi e prodotti a base di molluschi

Per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita 
documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

Si precisa che, in ogni caso, a prescindere dagli ingredienti, ogni pietanza può 
contenere tracce di qualsiasi allergene presente nella lista.


